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Carte du 16 au 29 Janvier !

F O R M U L E :  A V E C  C H I P S  " 1 0 0 %  P I C A R D "
-  À  P A R T I R  D E  1 1 . 5 €
Chips finement salées "100% picard"

F O R M U L E :  A V E C  M A C  N  C H E E S E  -   
À  P A R T I R  D E  1 4 €
Macaroni, béchamel, cheddar

B U R G E R  C H I L I  -  9 €
Pain brioché, steak haché façon bouchère, cheddar,

poivron rouge, oignon, haricots rouges, cumin, sauce

ranch épicée, iceberg.

B A G E L  C H A W A R M A  -  7 €
Pain brioché, haut de cuisse de poulet, tomate,
oignon, sauce chawarma, sucrine.

R I S O T T O  D E  C R E V E T T E S  &
C U R R Y  J A U N E  -  8 . 5 €
Queues de crevettes, riz arborio, bouillon de légumes

maison, oignon, crème liquide, fondue de poireaux, grana

padano, pate de curry jaune, coriandre, graines de

courge.

J E R K  D E  P O U L E T  -  7 . 5 €
Haut de cuisse de poulet, riz basmati, haricots

rouges, bouillon de légumes maison, marinade jerk

maison (Poivron, ail, oignon, gingembre, sauce soja

salée), achard de légumes (Carotte, chou blanc,

oignons).

C A R I  D E  P O R C  &  R I Z  A U X
L É G U M E S  -  8 €
Rôti de porc échine, riz long basmati, carotte, patate douce,

persil, sauce massalé maison.

S K I N E R S  -  3 . 8 €

T I R A M I ’ C A K E  -  2 . 8 €

B O E U F  H A C H É  S A U C E  A U
B L E U  -  9 . 5 €
Bœuf haché, rigatoni, sauce au bleu (bleu, crème

liquide, vin blanc, échalotte).

C R U M B L E  D E  P O I R E A U X ,
P O M M E  D E  T E R R E  &  F Ê T A
-  9 €
Poireaux, pomme de terre, crème liquide, ail, thym,

sablé parmesan, fêta AOP.

BOX APÉRO
P L A N C H E  C H A R C U T E R I E  &  F R O M A G E  -  1 5 €


