
S P A G H E T T I  A U  H O M A R D  -  1 4 , 5 €
Homard, spaghetti, sauce du chef (crème, paprika, piment de

cayenne, échalote), carotte, patate douce
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D C H I C K E N  B A C O N  B U R G E R  -  9 €

Pain brioché, tenders de poulet, poitrine fumée, cheddar, crème

ciboulette maison, sauce barbecue maison, oignons rouges

W R A P  C H È V R E  M I E L  -  7 €
Galette, chèvre frais pané maison, pousse d’épinard, oignons

frits, tomates, yaourt au miel, miel

G N O C C H I S  À  L A  T R U F F E  -  1 2 €
Gnocchis fourrés à la truffe, crème de truffe (crème, porto

blanc, truffe blanche), graines de courge

D I N D E  D E  N O Ë L  -  1 2 €  
Poitrine de dinde farcie maison, purée maison, patate

douce, champignons, fond blanc maison, échalote

SPÉCIAL NOËL 

C A R B O  À  L A  N O R M A N D E  -  8 , 5 €
Poitrine fumée, penne, crème, oignons, ail, thym, romarin,

grana padano AOP

P A R M E N T I E R  D E
B O E U F  -  8 €
Noix de joue de boeuf, sauce au vins

rouge maison, purée maison, crumble

d’avoine maison 

B Û C H E  D E  N O Ë L -  3 , 8 €
Vanille, praliné, chocolat noir

D O U C E U R  D E  N Ö E L - 2 , 8  €
Spéculos, crème de marron, vanille

LES DESSERTS 

NOTRE CARTE
DE NOËL
DU 12 AU 23 DÉCEMBRE 2025



TRILOGIE DE
TARTINABLES

Terrine texas barbecue 
Terrine de foie de volaille

Terrine de poulet à l’estragon 
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COOKIES

FRITES
Accompagnés d’un coulis

chocolat blanc.

4,5€

LES RAVIOLES
AU HOMARD
à la crème de Sauternes (400g)

FILETS DE CAILLE 
AU FOIE GRAS
Filets de caille à la crème
de foie gras (450g)

29,5€

20€

26€


