
V E R R I N E  C I T R O N  M E R I N G U É E
L E S  2  :  5 , 5 €

R I S O T T O  C H È V R E  &  É P I N A R D S
-  7 , 5 €
Riz arborio, épinards, chèvre, crème, grana padano AOP,

granola maison (noix de cajou, noisettes, baie de goji,

miel,...)

R Ô T I  D E  B O E U F  S A U C E
C H I M I C H U R I  -  8 , 5 €
Rôti de boeuf, purée de patate douce, sauce chimichuri

maison, citron vert

S A L A D E  C É S A R -  9 €
Filet de poulet pané, iceberg, oeuf bio, tomate, croutons,

sauce césar maison, grana padano AOP
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B A B A  B U R G E R  A U  R H U M
L E S  2  :  7 , 5 €
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P O U L ’ E T T E  B U R G E R  -  8 €
Pain brioché, steak haché de poulet de 150gr, confit

d’oignons au miso, tomme de brebis, iceberg

B A G E L  J A M B O N  B E U R R E  -  7 €
Bagel brioché, jambon blanc, comté AOP, beurre à
l’ancienne, mesclun

F O R M U L E :  B U R G E R  O U  B U N S  +  C H I P S
" 1 0 0 %  N O R M A N D "  -  À  P A R T I R  D E  9 , 9 €
Chips finement salées "100% normand"
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LE C A R I  D E  P O R C  R É U N I O N N A I S   

-  8 €
Echine de porc, marinade, sauce cari (curcuma, citron,  

tomate, oignons, ail), riz pilaw, cebette
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S O U F F L É  D E  B A R  &  G R A T I N
D A U P H I N O I S  -  8 , 5 €
Soufflé de bar maison, gratin dauphinois maison, sauce

normande (crème, fumet, champagne, citron vert,

beurre), aneth

Carte du 26 avril au 02 mai !

BOX APÉRO
P L A N C H E  C H A R C U T E R I E  &  F R O M A G E  -  1 4 , 5 €


